LA POULE D'Os

ESPACE GOURMAND & CULTUREL

S

Los Mets

Une carte courte, adaptée au beau temps, de plats préparés maison avec les produits

locaux d’une quarantaine de producteurs. Sourcés directement du terroir, nous avons
hate de partager ces adresses avec vous. Retrouvez notre carte de producteurs a &
Pintérieur pour les retrouver. -

VOIR L’ARDOISE POUR NOS SUGGESTIONS
SERVICE TOUTE LA JOURNEE

CHARCUTERIE DU TERROIR 16,50€

Ventréeche de Porc Noir Bigorre IGP Pyrénéen
Echine de Porc Fumé Francaise « Label Rouge »
Jambon Blanc Artisanal

Jambon Sec Pays Basque affiné 18 mois FROMAGE DU PAYS 9€

Beurre Noisette Maison « Verneuil » Fome Kiture figda Esrme i Brejoly
Saint Maure de Touraine
FOCCACIA ET Fromage Frais (Vache) Ail et Fines Herbes

PLEUROTES 7€

Tartinade de Pleurotes au Vin Rouge

N Faite Maison, Foccacia a ’'Huile d’Olive SALADE ESTIVALE

et Herbes de Provence de la
Boulangerie Beaufils 13 . 50€

Pates de la Ferme Joyeux

Laboureur, Pesto Basilic, Chevre
Frais de la Ferme de la Biquette,
Graines Torréfiées

PLATEAU DES BECS FINS 44€

Parce que choisir c’est parfois difficile, nous vous proposons

ne portion de chaque assiette avec une présentation a rendre vos voisins jaloux.
Ceci est une affaire de partage, a deux ou plus!

La charcuterie, le fromage, la foccacia et une salade divisée en deux.

On peut méme vous conseiller le vin qui va bien avec...



CREME CHOCOLAT 6,50€ RIZ AU LAIT 5€

Creme du Chocolat et (Eufs Cuite au Four, au Lait de Vache de la Ferme du Pre Joly,
Mousse de Lait a la Menthe du Jardin, Crumble Confiture de Coing Maison

GLACES & SORBETS DE CHEZ BISCUITHE

Stractatelle, Noisette, Citron Vert, Chocolat, Cassis

1 BOULE 3,5€ - 2 BOULE 4,8€- 3 BOULE 6€

A DEGUSTER

Ainsi que la cuisine faite maison, nous vous proposons de déguster en place ou a emporter

une sélection de conserves direct producteur dans ce lieu remarquable.
Sauf mention d’autre accompagnement, celles ci seront servies avec du pain de tradition label rouge

Tartinades Vegetales: La Crémerie:

Asperge Tomate Séchée 90g 6€

Asperge Safran 90g 6,5€
Stephanie Cailleteau (37)

Chevre Tomate Basilic 90g 6€
Chevre Petit Pois Menthe 90g 6€

Olivade 90g 6€
Lentillade 150g 7€ Trempette de Poivrons 90g 6€
Poischichade 1 50g 7€ Amalt’up (37 - Parcay sur Vienne)
Ferme du Joyeux Laboureur (37 - Marcay)
L’Animale:
Rillettes de Canard au Foie Gras 180g 16€
servi avec des toasts
Rillettes de Porc 180g 8€
Rillettes de Poulet 180g 9€
Ferme des Moriniéres (37 - Druye)
Terrine de Porc a la Poire Tapée au Vouvray 130g 8€
Poire Tapées Maison Herin (37 - Rivarennes)
Terrine de Sanglier au Cidre et aux Pommes 180g 9€
Nemrod - Le Sauvage Francais (68)

Chips 4,5€
Piment d’Espelette/Herbes de Provence/Sel/Vinaigre de Champagne 150g

Belsia (28 - Beaucé)

SERVICE TOUTE LA JOURNEE
DECOUVREZ D’AUTRES PRODUITS A EMPORTER DANS NOTRE BOUTIQUE A L’ACCUEIL.




